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Gschmackig fiir zwei

Hausgebeizter Lachs mit Zitronen-Confit, Sidtiroler Speck, Bauernkranzed, Tiroler
Kochschinken Blitenkaiser”, hausgemachles Zwiebelschmalz, DeVin-Kas, Almwie-
sen-Gelee, Erdbeer-Rhabarber-Mammelade, zwei gekochte Eier, Heu-Joghurt und
Topfen mit Beeren, Pinienkernen und Lowenzahn-Honig, Fassbutter und Stdtiroler
Brotkérbel mit Vinschgerl

[ riihle .giéarfg
Wildkrauter-Blattsalat mil Joghurt-Helunderbliten-Dressing, Erdbeeren,
gerosteten Pinienkemnen und Heumilch-Mozzarella

Saftig gebratenes Alpenlachsfilet im Krauterbad, dazu
Spargel-WeiBwein-Risotto und frisch gehobelten Parmesan obenaul
Bruschetta ,ondersch® mit gebeiziem Alpenlachs, hausgemachtem
Zitronen-Confit und mit Frithlingsgrin®

Herzhafte Berg-Lamm-Stelze mit Bockbier-SoBle, dazu Risotto mit
Spargel und Weisswein und frisch gehobeltem Parmesan obenauf

Waldbad-Knddeli - Tircler Barlauch-Knddel auf einer kleiner Almwiese,
mit brauner Nussbutter und Parmesan frisch gehobelt

Hausgemachte Gnocchi geschwenkt in Brunnenkresse-Pesto, mit gerdsteten
Pinienkermen und Parmesan frisch gehobelt

atsenal weekselnde J}:'.‘:ri’;{{ﬁr'fﬂ’."

% Friihlingszauber - Griner Spargel, gekochter Schinken , Blitenkaiser®,
halbgetrocknete und frische Tomaten und Heumilch-Mozzarella

% Fescher Wandersbursch — Rucolapizza mit Siidtiroler Schinkenspeck,
Rhabarber-Chutney und Parmesan

Alle Fruhlings-Pizzen auch mit Voltkomteig moglich.
Die komplette Saison-Karte findet inr aul www.restaurant-corlina.de

Ab Mitte Juni kochen wir fir euch aus unsel:er Snrnrnerka-rte
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Liebe Cortina-Freunde, es ist wieder
soweit, unser neues Cortina Echo ist da. In
dieser leider immer noch besonderen®
Zeit (vor allem fir uns Gastronomen) ha-
ben wir uns flir euch auch inhaltlich etwas
Besonderes einfallen lassen.

In dieser Ausgabe lernt ihr unser ,Cortina
Team" etwas besser kennen, auch diejeni-
gen, welche man vielleicht nicht so oft
sieht, die flir uns und euer Wohl aber
genauso wichtig sind. Horst und mich
kennt ihr ja schon seit Jahren.

Matirich wirden wir uns riesig freuen,
wenn wir bald wieder 6ffnen und euch be-
griBen konnen. Gem méchten wir wieder
mit euch Feiern und Geniefen. Wer weil3,
vielleicht ist es ja schon so, wenn diese
Ausgabe gedruckt ist. Wir hoffen es!

Viel Spaf3 beim Lesen, bleibt alle gesund
und lasst euch nicht unterkriegen.
Herzlichst eure
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ch heiBe Jalil Nazari und komme urspringlich aus Afghanistan, Ich arbeite seit
Marz 2018 im Cortina und helfe in der Kiiche. In meiner Freizeit gehe ich geme

spazieren, lese und wie ihr sehen konnt, liebe ich den Schnee! Al
lch wiinsche mir sehnlichst, dass wir alle ganz schnell zu a /2 /
unserem gewohnten Alltag zurickkehren kénnen!

Hallo miteinand, ich bin die Yvonne. |
Die meisten von euch kennen mich ja als Blimchen, _ @
lch arbeile jetzt das 10. Jahr hier im Cortina und verrate euch mal LS vonNne
mein Lieblingsgelrénk. Das ist nalirich der Aperol Sprilz. Super edrischend und

zu jeder Jahreszeil ein besonderes Erlebnis! Man denkt an Uraub in den Bergen :
Tirols oder an einen schonen Ort taliens. Matirlich sehr hilfreich in der jelzigen |
Zeil, wo so gar nix geht. Schade! Aber wenn Katja ihre Tiren flr euch
wieder offnen darf, kehrt ein und lasst ihn euch schmecken!

Zum Wohle oder doch besser Salute!

Servus und bis bald!

Hallschen zusammen, %3 tz:ﬁﬂ _

ich bin der Cristian (chne *h"),

komme urspringlich aus Ruméanien, bin 28 Jahre

alt und seit 3 Jahren gliicklich im Cortina. Ich bin ein
durchgeknallter Reise-Freak!!! Meine Abenteuerlust
flihrte mich schon in 14 Lander und 11 Hauptstadie,
wo ich viel Schanes gesehen und erebt habe.

Zu meinen anderen Leidenschaften gehdren Garlen-
arbeit, Autos, meine Tiere, gute Filme und ab und an
gin schiner Abend mil einem safligem Rindersleak
und dem passendem Glas Botwein dazu,

Bleibt gesund und genieft das Leben (volle Kanng)!
Wir sehen uns im Corlina ... demnéchsl!!!
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Wir alle gehoren neb
Familie und setzen alle
euch perfekt zu bewirte

nur genieBBen kdnnt. Ir

AL ATEALRLY: LAl | S L und Liebe zum [
ch bin Timea, habe einen griinen Daumen und bin sehr :

naturverbunden. Zu Hause pflege ich gerne meine a;mﬂ probieren a_iuch“g
riesige Menge an wunderschénen Zimmerpflanzen und in euch beim nac
meinem Garlen baue ich in der Saison leckeres Gemiise an. In ruhigen Slunden L

greife ich gem zum Buch, puzzle oder schaue mir einen guten Krimi an. Ich liebe
den Winler, reise gerne nach Skandinavien in den Schnee, obwohl wir dieses Jahr
hier zum Glick auch genug hatten. Ich arbeite seil 2015 im Cortina und ich heffe sehr,
dass wir bald wieder &ffnen kénnen, denn nur so kénnt ihr sehen, fihlen und
schmecken wieviel Freude es uns macht, fiir euch da zu sein.

Mein Mame ist Pelra Hihnl, bin 84 Jahre und arbeite seit Juni 2016 im Cortina. Ich bin das "Madchen"
hinter der Theke. In meiner Freizeil kiimmere ich mich mit Herzblut um meinen Gemisegarten und
meine beiden Kalzen. Das es sogar meist drei sind liegl daran, dass die Nachbarskatze ,\Willi® von
meinem Kollegen Cristian auch oft bei uns zu Besuch ist. -
Fahrradiahren ist Ubrigens auch eine meiner Leidenschaften und das nicht nur, weil ich jeden Tag

bei Wind und Wetter so 2ur Arbeil fahre, auch meinen Urlaub verbringe ich geme in den Bergen, Coﬂ?
wo mein Rad nalirlich nicht fehlen darf.

Ich bin Hajnalka aus Ungam, arbeite seit zwei Jahren hier. Ich liebe es unsere Wohnung zu jeder Jahreszeit anders zu dekorieren. \
lch habe sehr viele Interessen, ich male gem, mag Reisen und Wandem hier am Rennsteig und bin aber auch fir ein .
gutes Buch oder Spiel jederzeil zu begeislem. Momentan habe ich Escape Room fiir mich entdeckt — das miisst ihr % 5 /é '
wirklich einmal ausprobieren. Musikalisch stehe ich auf Hip Hop und Reggae oder Dancehall und mein absolutes jﬂﬁ a
Ligblingsessen ist Ganseleber-Parfait.




Ich bin Laszlo, kemme aus Ungarn und koche seit zwei Jahren leidenschaftlich gern fiir euch hier im Cortina.
In meiner Freizeit fahre ich gem Rad, mehr auf die hartere Tour (Downhill, Dirt Jump), mag das Wandem und
Reisen. Mein nachstes Traumziel ware Alaska, aber auch in Norwegen hal es mir schon sehr gefallen.

lch esse fiir mein Leben gem Steak oder Beefsteak Tatar, dazu ein frisches Bier und ich bin glicklich :-)

_ C%jn{ Z/f’/ ;E g '(/ . Hallo, ich heille Lidia, bin 26 Jahre alt, komme aus Rumanien
- Ll und bin seit fast zwei Jahren im Cortina. Ich habe mich fiir die

r . : e : Gastronomie entschieden, weil ich sehr geme im Kontakt mit

' Menschen bin. Ich liebe gutes Essen und guten Wein -
alles was mit Liebe und hochwertigen Zutaten gemacht
isl. Meinen Uraub verbringe ich gerne in Morwegen
und ich liebe Oslo! Es ist eine wunderschine Sladt!
Aber ich fihle mich auch hier in Oberhof pudelwohl
und arbeite sehr geme im Corlina. Ich hoffe, dass ich
euch alle bald wieder bei uns begrifen kann,

denn das fehlt mir in dieser Zeit wirklich sehr.

ST T

! 5 @%.
LY ;L,:" : \ ﬂjﬂt‘?/
: o Hallo liebe Cortina Gaste,
4 = mein Name ist Michael, ich bin 37 wohne
in Ohrdruf. Durch kleine Umwege gelangte
ich im Dezember 2010 ins Cortina, wo ich
durch die familiare Atmosphare herzlich
aufgenommen wurde und mich sehr wohl
fihle. In meiner Freizeit bin ich Ehemann
und stolzer Papa. In der Matur kann ich
abschalten, tanke neue Kraft und Energie.
Wie hier beim Schlittenfahren mit meiner
kleinen Tochter. Mein Motto lautet;
GenieBe dein Leben in vollen Ziigen.
Ich freue mich, euch bald wieder bei
uns im Cortina begrifien zu dirfen.

O?ZWém

Liebe Grile aus der Kiiche. lch bin Norbert,

oder wie meine Kollegen sagen, der SpafBvogel der

der Gruppe. lch liebe Sarkasmus und lronie, nur bei der
Arbeit bin ich natirlich sehr akribisch und professionell.
Ich bin Profikoch am Tag und Hobbybéacker in der Nacht ...
ja, das sind wohl kurz gesagt meine zwei Leben und wie
ich das schaffe, das bleibt geheim ;-)
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en Katja und Horst zur groBen Cortina
s daran, fur euch perfekt zu kochen und
n, damit ihr den Besuch bei uns einfach
1 unserer Arbeit steckt viel Leidenschaft
Jetail, wir stehen nie still, sondern

ern immer Neues aus, mit dem wir
hsten Mal Uberraschen kdnnen.

Jnd das sind wir ...

Hallo ich bin Claudia, werde aber am liebsten Claudi genannt. Ich bin 42 und
seit drei Jahren im Cortina, meinem zweiten 2u Hause! Ich liebe Kaffee in allen
Variationen, dasselbe gill fir Pasta und Obst. Hobbyméssig bin ich meist kreativ
unterwegs und schreibe, wenn es die Zeit zulasst, Kurzgeschichten. Ich lese auch
unglaublich geme und viel. Friher habe ich einmal in Oberhof gelebt, jetzt allerdings
wohne ich1,5 Autoslunden entfemt. Ich nehme das aber gemne jeden Tag in Kaul, denn
wir haben nicht nur groBartige Chefs, sondern sind auch ein groBartiges Team. Wir sind
wie eine grofle Familie, die auch in schwierigen Zeilen zusammenhalt. Deswegen hoffe ich,
dass wir bald wieder dffnen diirfen. Bleibt gesund und besucht uns,
wenn es wieder moglich ist. Wir alle freuen uns!

Nicht vergessen wollen wir natiirlich auch Anja Reichel, unsere leidenschaftiiche Backerin und Servicekraft.



CORTINA ECHO
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Maochtet ihr zweimal im Jahr unser

Dr. Theodor-Neubauer-Sirasse 8 | 98559 Oberhof Cortina-Echo erhalten?
R:DeRdd e 2322 [ M resiginantciina da Gerne schicken wir es euch personlich zu.
Konzeption: Annika Diez 1 i ; Mai -
\dentiils- und Raimgestaltung Sendet uns emfg{:h eine E-Mail oder fiillt
www.annika-diez de im Restaurant die Cortina Echo-Karte aus.

Layouts+Satz: www.promoart de
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Veranstaltung
?Amer SHidt :
: ﬂmmeﬂrémc&? mat /?}'//qm
am Samstag, 26. Juni 2021 um 18.30 Uhr
Mit den Besten Partyhits aus Schlager, Rock und
Volksmusik bringen Vollgas aus Siidtirol gute Laune und

viel Stimmung in unsere diesjahrige Abendveranstaltung Ende Juni.
Auch unser sommerliches Schmankerimen wird Sie begeistern.
7%
it
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Almwiesncarpaccio- nach , Cortina Art" L

Almbraten von der Gams
mit Spinatknddel und sommerlichem Zupfsalat

oder

Filet vom Bachsaibling auf Blattspinat
mit tomatisierten Gnocchis

Erdbeer-Topfenknddel mit brauner Butter und Vanillesauce

e — - ' e Kartenvorverkauf und Reservierung im Restaurant
& . oder telefonische Bestellung unter: T.036842. 2 23 23
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Zutaten: Zubereitung:

ca. 300g Brunnenkresse  Brunnenkresse waschen, trocken schleu-

6 El. Pinienkeme dern, Blatter von den Stielen schneiden und
30 g Parmesan hacken. Pinienkeme ohne Fett in einer Pfanne
4 Knoblauchzehen rosten. Parmesan fein reiben, Knoblauch schalen K

8 El. Olivendl und halbieren und alles zusammen mit dem Ol fein ‘;};
Salz, Pleffer mixen. Im Kiihlschrank aufbewahrt und mit Olivendl
bedeckt, halt sich das Pesto ca. 2 Wochen.

Es passt wunderbar zu Nudeln, gegrilltem Fleisch oder
Fisch — aber auch zu Reis ist es sehr lecker!
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