therbstzchmankerl 2023
Aus dem Tiroler Suppentopf

knob/aach{upph

mit Caverrahm-Haube
109 € 890 € Cchmankerl

Getm'hk%mpfeh/ung/ Bergapfe(mﬁ‘ md %wpfen /PR - ein ganz kloanes Pile

Brot & Schmalz Gott erhalts
%aaggemac/z#eg Schmalz mt Zwafgc/zgen, | auchzwiebeln,
T hymian and dazu reines iatur-Saverteigbrot vom Dorfbicker

530€

Getm’hkeempfe/z/ungl 4/{94’0(% Hitttenbier /
alkoho[frec'eg Pilc TREEDL. vom ?fe]%rlechner aus Lana

Herbstliches Bruschetta
mét Steinplle-Thymian-Nousse, gerssteten Ualniicsen
und Gleiricchem Kiirhidkemdl
480 € 890 € Schmankerl

Getm’hkeempfe/z/ungl Enaian- ?ﬁ}%{‘/ /
Freedl calna, a//(o/»o/freleg Pile mét Bergbad[&um vom ?Feﬁ?er[echner aus lana



Srddpfelschmaus
%aaggemac/zte Roctc mit Rm'uta'szfen,
/maggebelztem L achs und Zitronen-Conftt

90 E€ 159 € Cchmankerl

Geﬁrdh/(eempfeh/ungl fn'sch gezapﬁeg 4//94"11@( Biible / Bergapfe[mﬂ‘ Gravensteier

Bunter terbstzalat
mit Roter Beete, ttonig- T rauben,
Jog/mnf' %éagebatéen'Dreggc'ng und qgerdisteten Ualnicen

“UweE 99 € Schmankerl

Getm'hk%mpfe/)/ung/ SGiidtiroler Rocenmuckateller; halbtrocken- lieblich / Bergapfelgaﬁ‘ Slctar

Pizzabrot
Kodtlich zar Cuppe oder zum Calat
mit &rdiater-Cohmand und Oliven

590 €

auch mét Yollkomteig méglich ( Q90€ )



therzhafle therzelwdmer und
Stubengeflister aus der Siidbiroler Bergkiiche

abisc wie friher - abisc| hedle (el
Schwarziddbraten
mit herzhafter Bratencauce,
Balcamico-Zioiebeln und Tiroler Gteinpileknisdel
2890 €

Getm'hk%mpfeh/ung/ Giidtiroler Sdelematcch leicht & trocken / Bergapfelmﬁ Rouge

, ebbas Beonders,

Kuhstub
Lartes Ec'nderﬁ'/et und @mpgbea/c g‘gc/zmack{g,
dazu Rosmarin-Erdépfelepatten mit Kréitertopfen und hausgemachter Kréiterbutter

4090 €

Getrankeempfehlung Siidtiroler agreén, trocken, rubinrot / Bergapfelcaft mét tteidelbeere

Seampi in Phanner'|
mit Ingwer, Chili, Limonenblitter, Grauchtomaten,
Hémehennudeln and Zitronen-Confit

200 €

Getm’hkeempfe/z/ungl Ciidtiroler Sauvignon, trocken / ﬁpfela'der , /4ndem/0g “vom Torgg/er Hof



Lagagne
md /muggemac/zter §c/zwarzwc'/d-80/0gnege,
Ctednpilzen und Sauerrahm-Tupfer |

2090 €

Getm’hkeempfe/z/ung/ Siidtiroler Roge, trocken / Bergapfe[mﬂ mét Marille

#Bmechennudel
md geﬁroc/meten Tewen, Chili, Blauschinmelkéce und réutern

X (RS

Getrinkeempfenling Allgduer Bible Edelweischier / Apfelcider , Anderdog" vom Torggler Hof

Tiroler Stednpilzknsdel
aaf Ueincauerkraat md %wncg-ﬁaaben und zerlaccener Butter

190 €

Getm'hkeempfe/)/ang/ Siidkiroler Goldmuckateller, trocken/ Bergapfe(mﬁ‘ md ﬁopfen /
Freedl calna, afkohofﬁet'eg Pile mét Bergbagc’/ékam yom ?Feﬁ%r/echner aus Lana

Tiroler Grisd!
Erdipfelepalten, L.eberout, einsaverkrat, Ziniebeln und

1 gagaaanz vel liehe @

1990 €

Getrdhkeempfe/)/ang/ /4;9;0@/- Biible / Siidtiroler Sdelernatsch, trocken / Bergapfelgaﬁ‘ md %@pfen



tervst- Pizzen
Pizzen auch mit Vollkorntedg méglich ( Q90E Aufpres )

Alnechate!
Krauter-Cohmand, Lanaﬁ'c’zger, Bergbaaemgpeck Peperon; Oliven,
Ba&am[co-{wc'ebe/n, Chili und /muggemac/zte §pec/<maﬂne/ade

4“0 €

Geﬁm’h&eempfe/z/ungl 4//40/:0!&@&% Giidtiroler Bier , Freedl" vom ?Feffer/ec/mer / Bergapfekaﬁ‘ Gravensteiner

Ondersch
mit Krduter-Schmand, Strauchtomaten, Balcamico-Ziiebeln, Oliven,
Peperon;, Rucola und selbstgemachtem Beeren-Chutney

“ €

Getrinkeempfehlung Siidtiroler Rose’, trocken / Bergapfelaft Rouge

Gotbfried
mit &réiuter-Cohmand, Garnelen, /maggebe'ztem | achs, Strauchtomaten,
Rucola, Zitronen-Conflt und Parmeganhobel

60 €

Getm'hk%mpfeh/ung/ Siidtiroler Sauvignon, trocken / Apfe/-Ba’b/e / Bergapfe[gaﬁ‘ mét Mardlle



Cami-Lugt
Kréiter-Sehmand, zarte Gtredfen vom caftigen Rinderfllet
Srddpfe&c/zec'ben, frc'gc/zer Rocmarin und Olvens
160 €

Geﬂdbkeempfeh/ung: Giidtiroler Lagrein, trocken / Bergapfe{mﬁ mit Heidelbeere

Jodler Frane
Krditer-Gehmand, Balcamico-Ziiebeln, getrocknete Teigen, friccher Rosmarin,
Blauschimmelkége and gersdtete (alnicce
BwE

G;etm’hkeempfehlung/ Apfe/- Biible/ Apfe/a'der , /Hm/erdog “vom Torggler Hof

fodelahdl - auceneed:
, & quede Broatztt'

Kac-Brett!

Kréfbiger Blauschimmelksse, wireiger Bergkdse vom Aigner Hof in Paseter,
Schnittl (Schnittlauch-Kas) und (oachkas mét Paprika ( beide ebenfalls vom Aigner
tof - wo alle Produkte auscchlieflich aus Bio-tteundlch hergestellt werden)
/maggemachteg Almwiesen-Gelee, tonig-Trauben, Ualiicse, Taschutter
und Siidtiroler Brotkérbel mit Ofenbaguette und Vincchgerl vom Dorfbicker

2290 €



Speck- und Gustbrett!

Be@bauem;peck Kaminwurzen, Lancé'dger, /maggemac/zte §pec/<maﬂne/ad&
Cormichong, Oliven, Peperon; /maggemac/zteg Beeren-C/ménez/, Facchutter
und Ciidiroler Brotkérbel mé Ofenbaguette und Yc'ngc/tger/ vom Dorfbc’z’c/@r

220 €

Jausenbrett|
von allen etwac

2290 €

Geﬁm’h/(eempf@/z/ungl Ciidtiroler Edeliernatsch, trocken / Bergapfe(mﬁ Rouge / 4/{94"(4@( Biible Edelweicchier

Siife Verfihrungen
Auf da A’ gibts koa Siind

Lauter kleine Seelenndrmer

Hausgemachter Zoetschgen-Topfenknsdel

mit brauner Butter, Vandllesauce und Schokoladenerde
1090 €

Hagebutten- Tiramisu
mi ge/mckﬁen Maronis
920 €



Kaisercchmarrn
mi /maggemac/ztem /@r[//en-%mpoﬁ

oder Apfelmus

1000 €

%auggemac/zte Beeren-Gritze

mit Yandllecauce und Cchokoladenerde
420 €

Germknédel

mit zerlaccener Mohnbutter, Yandllesauce
890 €

armer Apfelrudel

dazu Kastanien-Mohnels, Vandlesauce and Schlagobers
q90€

Gerinkeempfehlung: Dessertwedn Anthos - Ein wahrer Verflihrer!

therz ( haftes ) Alpenfinale

Kleines Kabrettl
“Wa €

Getm'hk%mpfeh/ung/ Giidtiroler Sdelvematcch, trocken and leicht / 4//9&21@( Biible Edelweicchier/
FRESDL calma - a/ko/»o/ﬁec’es Bler, vercetzt mit Bergbagil&um



Sic-1iebe im Herbst

mét purem Eis vom Rhéner Baverhof (100% frische Zutaten ohne Yolumenverstirker)

Herbst-Eisorten
hofel-Zabaione-Sis
Kagtanien-Mohn-Eis

Zimt-Zwetschgenels mit Kiirbiskemen
Bimen-Bergkrduter-Sorbet
Madagaskar-Vanille
Schokoladeneis

Bl#tter-Tane
Knédel vom Apfel-Zabaione-Eis auf Marillen-Kompot,
§c/1/ag0ber§ und Cchokoladenerde

100€

Stedrische Liebe
Zimt-Zwetschgeneds, Schokoladeneds, Yandllesauce,
Gehlagobers und ein Huccher | Cteirisches Kirbickems!

1090 €



Herbst- \febel
Bc'rnen-Be@Lm'uter-gorbet mit Hauc-Frogecco,

§c/1/agober§ und /muggemac/ztem Zd‘ronen-Conﬂ%
1090 €

Gipfelgliick
Kastanien-Mohn-Ss, Vandleels, warmer Apfelmus,
§c/z/ag0berg und ein tHuccher | Sterldsr vom Markt

1090 €

4%&:@ Friinciicke im terbet
samstags, sonntags, feiertags ab 400 Uhr

¢ Madel und ¢ Buch'l (Friingtiick fir 2wel )
Hausgebeizter Lachs mit Zitronen-Conflt; Bergbauemspeck mét
§pec/<mmne/ade, /maggemac/rteg Cchimalz, Blauschinmelkée,
Woachkas mt Paprika, selbdtgemachtes Almwiesen-Gelee,
/maggemac/tte %agebaﬁten'Bromb%r' Marmelade, zwel ge/@c/tte
Goggelen, Beeren-Gritze mit Vandllesauce und Schokoladenerde,
Facchutter und Siidtiroler Brotkérbel mit Ofenbaguette und
Vincchgerl vom Dorfbicker

2890 €



Siife Alm
%aaggemac/)teg Berg/lea-ae/ee, ge/b;égemac/zte %agebutéen-Brombeer-
Marmelade, Tiroler B/a'zfen/zomfg, Witella, e ge/@c/nfeg ngge/ ,
Beeren-Gritze mit: Vanillesause und Schokoladenerde, Faschutter und
Ciidtiroler Brotksrbel mit Gipfeli and Ofenbaguette

1250 €

Sierspets und (janderstock
Siidtiroler Brotkérbel mit Ofenbaguette und Vincchgerl vom Dorfbicker und

Kriuter-Rithrel mit Rucola, Tacchutter und
. Lnugpn:gem Bergbauemgpeck

OD&R

o It wiirzigem Be@/&f

BUE€

. ole Bergftied in der Fih, . |
Gerbstetes Saverteigbrot ( 2 Brotscheiben ),
mi Butter und Siidtiroler Salami be/egt, und §pc'ege/ec' obenauf

BUE€



Friictiick ,Hittten- Yroni", . . mal ondercch in der Fiih
Cald, gebméener §c/n'n/<en§pec/<, halbierte ge/@c/zﬁe 6}099@/@,
Oliven, haugemachtes Beeren-Chuney, Tacchutter und Siidiroler Brotkérb'l

€

. auch ancer Tiroler Kacbrettl und uncer
Speck- wd Wustbrettl ( je 2290€ ) und

/maggemachteg Schmalz ( 830 € )

beredten wir in der Tiih geme 2u

Heldis Herbst-Zawber
Bréstchen mit Mitella

520 €

Tiroler Blitenhonig
400 €



